
Vegitalian The Private Hub
Food & drinks that inspire

HOMEMADE LUNCH MENU

KOFFIE EN THEE MET BAKERY 
13,50 per persoon excl. BTW

• Koffie (incl. latte varianten) en thee - onbeperkt

• Plant-based bakery en vers fruit

• Water (plat en bruis) - onbeperkt

KOFFIE EN THEE MET BAKERY & HOMEMADE 
LUNCH 
27,50 per persoon excl. BTW

• Koffie (incl. latte varianten) en thee - onbeperkt

• Plant-based bakery en vers fruit

• Water (plat en bruis) - onbeperkt

• Homemade lunch met keuze uit 3 versies

GRAND DESSERT 
7,50 per persoon excl. BTW

THE HEARTY BREAK
7,50 per persoon excl. BTW

Bruschetta, hartige chips, feta & spinazie swirl van De 

Veldkeuken en Mediterrane olijven

CARAFFA: LEMONADE VAN ROZE BUNKER 
14,50 per kan

Een goedgevulde kan verfrissende én eerlijke 
lemonade. De fruitslagers van Roze Bunker gaan de 
plakkerige problemen uit de voedselindustrie te lijf 
met kilo´s puur fruit en verse kruiden. Een siroop 
wordt alleen gemaakt als deze echt iets toevoegt 
aan een beter voedselsysteem. En dat smaakt 
fantastisch! 

Caraffa Wilde IJsthee 
Lokale kruiden, Nederlandse thee

Caraffa Gekke Bessen 
Friszure geredde bessen

Caraffa Citrus Basilicum 
Citroen, basilicum

Caraffa Madame Gember 
Madame Jeanette, gember, sinaasappel

Caraffa Bloesem Kracht 
Vlierbloesem, limoen

The Italian Way
• Soep van de dag (met 

zuurdesem brood en olijfolie)
• Pizzetta 
• Pasta
• Side salad 

Bread ‘n Salad
• Soep van de dag (met 

zuurdesem brood en olijfolie)
• Wrap 
• Salade bowl
• Sandwich

A taste of Vegitalian
• Soep van de dag (met 

zuurdesem brood en olijfolie)
• Wrap of sandwich
• Pasta of pizzetta
• Side salad

Beide arrangementen zijn uit te breiden met iets zoets, of iets hartigs (of allebei!)

Drankjes op nacalculatie – mogelijk op aanvraag.


